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Sounes & Potages
Soupe de Vermicelle au Poulet v
Soupe de Raviolis au Porc et a la Crevette v v v v v
Soupe de Nouille Chinoise Spéciale (assortiment de viande) v v v v v v
Soupe Phnom Penh (pate de riz et assortiment de viande) v v v v
Soupe Tamarin aux Crevettes (piquant) 4 v v v v
Potage Pékinois (piquant) v v
Potage d’Asperge a la Chair de Crabe v 4 v
Hors d’(Euvre
Rouleau de Printemps (froid : poulet, crevette et crudités) v v v v
Patés Impériaux (nems au porc, chauds) v v v v v
Samoussa au Porc v v v v v v v
Mélange Frit (nems, samoussa et raviolis aux crevettes) v v v v v v v
Plateau « La Paillote » pour 2 (beignets de crevette, nems et salade au surimi) v v v v v v v v v
Salade de Soja v v v v
Salade de Soja au Poulet v v v v
Salade de Soja aux Crevettes v v v v v
Salade de Soja aux Nems v v v v v v
Salade B6 Bung (vermicelles de riz avec du beeuf et nems chauds) v v v v
Salade de Beeuf a la Citronnelle (piquant) v v v v
Salade aux Fruits de Mer a la Citronnelle (piquant) v v v v v
A la Vapeur
Bouchées de Porc (sui-mai) v v v v v
Raviolis 2 la Crevette (hak-kao) v v v v v v
Raviolis au Porc (fanko) v v v v v
Mélange a la Vapeur (sui-mai, hak kao et fanko) v v v v v v
Tavann (champignons parfumés farcis au porc et a la crevette) v v v v v
Galettes d’Argent a la Vapeur (bahn cuén) v v
Beignets
Beignets de Crevette v v v v
Raviolis Frits aux Crevettes v v v v v
Calamars Frits a I’Ail ou au Sel et au Poivre v v v
Crevettes Frites a I'Ail ou au Sel et au Poivre v v v
Plaaues Chauffantes
Poulet sur Plaque Chauffante v v v v
Beeuf sur Plaque Chauffante 4 v v
Canard sur Plaque Chauffante v v v v
Crevette sur Plaque Chauffante 4 v v v
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Fruits de Mer sur Plaque Cl . et noix St. v v v
Gambas Frits au Jus de Citron sur Plaque Chauffante v v v v
Gambas Frits a la Sauce Aigre-Douce sur Plaque Chauffante v v v v
Gambas Frits au Saté sur Plaque Chauffante v v v v
Gambas Frits au Piment Frais sur Plaque Chauffante v v v v v
Marmites
Marmite aux 8 Trésors (poulet, porc et canard) v v v v v
Marmite aux Fruits de Mer (calamars, crevette et noix de St. Jacques) v v v v
Marmite de Riz « La Paillote » : Plat Complet (poulet, porc et crevette) v v v v v v
Fondues
Fondue « La Paillote » pour 2 personnes v v v v v v
Nouilles Sautées
Nouilles Sautées aux Légumes v v v v v
Nouilles Sautées au Poulet v v v v v
Nouilles Sautées au Beeuf v v v v v
Nouilles Sautées aux Crevettes v v v v v v
é éciales (cal s, crevette et poulet) v v v v v v

Riz et Lécumes
Riz Sauté au Saté aux Crevettes (piquant) : plat complet v v v v
Riz Loc-Lac : plat complet de riz sauté au beeuf v v v v
Riz Nature
Riz Cantonnais v v
Riz Sauté au Saté (piquant) v
Légumes Chop Suey (soja, chou, bambou, tomate et noirs) v v v v
Brochettes
Brochettes de Poulet a la Citronnelle v v
Brochettes de Beeuf au Saté (piquant) v v v

de Beeufa | Orient : beeuf et crevettes v v v
Brochettes de Crevette 4 la Citronnelle v v v
Brochettes de Crevette au Saté (piquant) v v v v
Cuisses de Grenouille
Cuisses de Grenouille a la Citronnelle v v v
Cuisses de Grenouille au Gingembre Frais v v v
Cuisses de Grenouille aux Noix de Cajou v v v v
Cuisses de Grenouille au Saté (piquant) v v v v
Cuisses de ille a la v v v
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Poissons
Filet de Cabillaud a la Sauce Aigre-Douce v v v
Filet de Cabillaud au Gingembre Frais v v v
Filet de Cabillaud au Saté (piquant) v v v
Filet de Cabil ala v v v
Filet de Saumon au Curry v v v v
Filet de Saumon a la Sauce Aigre-Douce v v v v
Filet de Saumon au Caramel v v v v
Filet de Saumon au Piment Frais v v v v
Calamars aux 5 Parfums v v v v v v v
Calamars au Saté (piquant) v v v v
c ala i v v v
Noix de St. Jacques au Gingembre Frais v v v
Noix de St. Jacques au Saté (piquant) v v v
Noix de St. ala i v v v
Crevettes
Crevette Chop Suey v v v v v
Crevette aux 5 Parfums v v v v v v v v
Crevette aux de etC i Noirs v v v v
Crevette a la Szetchuannaise (piquant) v v v v
Crevette au Gingembre Frais 4 4 v v
Crevette Frits a la Sauce Aigre-Douce v v v v v
Crevette Frits au Jus de Citron v v v v
Crevette Frits au Piment Frais v v v v v
Crevette aux Ananas Frais v v v
Poulet
Poulet Chop Suey v v v v v
Poulet au Curry v v v v
Poulet aux Noix de Cajou v v v
Poulet aux de Bambou et Cl i Noirs v v v v
Poulet 2 la Citronnelle v v v
Poulet au Gingembre Frais v v v v
Poulet au Saté (piquant) v v v v
Poulet Szetchuannais (piquant) v v v
Poulet Frit a la Sauce Aigre-Douce v v v
Poulet Frit au Jus de Citron v v v
Poulet Frit au Piment Frais v v v
Poulet aux Ananas Frais v v
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Canard
Canard Chop Suey

Canard aux 5 Parfums

Canard aux de et Cl i Noirs
Canard aux Pousses de Bambou et Champignons Parfumés
Canard a la Sauce Piquante

Canard Laqué

Canard aux Ananas Frais

v
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Beeuf

Boeuf Chop Suey
Beeuf au Curry
Beeuf aux 5 Parfums

Boeuf aux Pousses de Bambou et Champignons Noirs

Beeuf aux de et Cl i Parfumés
Beeuf aux Poivrons

Beeuf aux Oignons

Boeuf au Gingembre Frais

Beeuf au Saté (piquant)

Beeuf a la Sauce Piquante

<«
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Porc
Porc Chop Suey

Porc au Curry

Porc aux Pousses de et Cl i Noirs
Porc au Caramel

Porc au Saté (piquant)

Porc Frit a la Sauce Aigre-Douce

Porc Frit au Piment Frais

CHL NN )
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Desserts exotiaues
Ananas au Sirop

Arbouses au Sirop

Litchis au Sirop

Nougat Chinois

Gingembre Confit

Gingembre Flambé a I’Alcool de riz

Beienets aux fruits
Beignets : Ananas, Banane ou Pomme

Beignets Flambés au Rhum

Beignets Flambés a I’Alcool de riz

Beignet Glacé (Beignet de Banane, Glaces Vanille et Coco, et Chantilly)

RN
LSRN NS
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Brioches a la vaneur
Brioches Fourrées au Coco v v
Brioches Fourrées a la Créme de Lotus v v
Brioches Fourrées a la Créme de Taro v v
Perles de Coco v v v v =
Coupes elacées
Coupe Bourguigonne : Sorbet cassis, Créme de cassis, et Chantilly v
Framboise a la Pétale de Rose : Sorbet framboise + Alcool de riz
Colonel : Sorbet citron + Vodka
Iceberg : Glaces chocolat et menthe-choco, Get 27 et Chantilly v
Café Liégeois : Glaces café et vanille, Expresso et Chantilly v
Chocolat Liégeois : Glace chocolat, Sauce chocolat et Chantilly v
Dame Blanche : Glace vanille, Sauce chocolat et Chantilly v
Banana Split : Banane, Glace vanille, chocolat et fraise, Sauce chocolat et Chantilly v v
Profiteroles : Choux, Glace vanille, Sauce chocolat et Chantilly v v v v
Nougat Glacé : Coulis de fruits rouges et Chantilly v v
Mysteére : Déme 3 la glace vanille, coeur meringué et Eclats de v v v
Soufflé au Grand Marnier v v
Coco Givré : 1/2 Noix de coco garnie de Créme glacée coco v
Citron Givré
Glaces et Sorbets
Parfums de Glace : Vanille, Chocolat, Café, Coco, Pistache, Menthe-Chocolat v

Parfums de Sorbet : Cassis, Citron, Fraise, Framboise, Passion, Mangue

Nous mettons a votre disposition cette fiche détaillée des 14 allergénes a déclaration obligatoire dans I'Union européenne, concernant les ingrédients présents dans nos plats permanents. Ces informations sont établies sur la base des déclarations de nos
fournisseurs relatives a la composition de leurs produits. Ces informations n’excluent pas les risques de contamination croisée lors de la préparation en cuisine ou chez les fournisseurs. Nos cuisines respectent des procédures strictes de sécurité
alimentaire, mais la carte évolue et des traces d’allergénes peuvent apparaitre. Lors de la fabrication en restaurant, une contamination croisée accidentelle avec d’autres allergenes n’est pas exclue, notamment pour les produits frits cuits dans les mémes
friteuses.

Pour toute allergie sévere, signalez-la a notre équipe qui vous guidera vers les options adaptées.




